Donlele bosone nuovo presidente della Provincia

§ “I buoni frutti sono sviluppo, lavoro e migliore qualita della vita. lo ci metto
', la serieta e la voglia di fare, tutto il resto lo dobbiamo fare insieme. Insieme,
uniti, ce la faremo”. E" questo lo slogan che ha contraddistinto la campagna
™ elettorale di Daniele Bosone, il nuovo presidente della Provincia di Pavia, che

cembre 1962, Bosone € laureato in Medicina e Chirurgia, con specializza-
zione in Neurologia. Lavora come dirigente medico, responsabile del
Laboratorio Neurovascolare dell'IRCSS Istituto Neurologico Fondazione “C.
Mondino” cittadino. Giovanissimo, € stato eletto a Pavia Consigliere di quar-
tiere e poi Consigliere Comunale. Ha ricoperto anche la carica di Assessore
alla Cultura, Sport e Tempo Libero, Giovani sempre a Pavia e, durante I'am-
ministrazione di Andrea Albergati e stato Assessore Comunale ai Lavori Pub-
blici, Viabilita e Traffico. Bosone ha guidato da Presidente anche ASM Pavia
S.p.A. Nell’Aprile del 2006 ¢ stato eletto Senatore della Repubblica Italiana.
Attualmente ¢ vice-presidente della Commissione Sanita in Parlamento.

Il programma e gli obiettivi

“La nostra provincia ha grandi potenzialita, enormi risorse e
vasti orizzonti. Di fronte a tutto questo vuoto desolante, sap-
piamo che c’e¢ da fare molto. Perché non ci vogliamo accon- ¢
tentare, perché ce lo meritiamo, perché & quello che chiedono
i nostri concittadini, perché € arrivato il momento di azioni mi-
rate, concrete ed efficaci”. Esordisce cosi il neopresidente nel- &
I'affrontare il programma di lavoro e gli obiettivi che
caratterizzeranno il suo mandato a Piazza Italia. “Tutte le ener-
gie positive devono unirsi per creare sviluppo e portare al cam-
biamento — prosegue Daniele Bosone — e la Provincia puo
tornare a fare grande questo territorio, ma per farlo deve avere
prima di tutto una visione unitaria. Non piti una politica di in-
terventi a macchia di leopardo, spesso sull'onda di emergenze, :
bensi una visione unica del territorio, che rispetti e valorizzi le specificita e che ne permetta uno swluppo Vero e
sostenibile. Prima di tutto bisogna collegare: collegare I'ente ai cittadini per metterli nelle condizioni di esprimere
il meglio dei loro talenti e delle loro capacita; collegare questa provincia rendendola un territorio unico, non diviso
tra zone lontane; vogliamo avvicinare Brallo a Casorate Primo, Siziano a Mortara, Voghera a Bascape, il Bronese
a Mede, Miradolo a Mortara; vogliamo eliminare i divari: quello economico, quello infrastrutturale, quello digitale;
vogliamo anche che la nostra provincia torni a essere comunita: I'accoglienza, la solidarieta, lo stare insieme
sono la base per vivere tutti meglio. Insomma, bisogna finalmente guardare alla provincia come a un corpo unico,
dove il coordinamento e I'efficienza siano le due facce della stessa medaglia. Serve ricordarci che la nostra & una
provincia eccezionale, bella e ricca di risorse notevoli. Dobbiamo farne il centro di un nuovo sviluppo, di un ritro-
vato stile di vita intelligente, leggero, sobrio e condiviso, e non pil periferia di una metropoli. Un territorio dove
le persone vogliano abitare per le opportunita e le occasioni che vengono loro offerte, dove le imprese innovative
vogliano stabilirsi per le infrastrutture e le possibilita presenti e che accolga i turisti che vogliono visitarla per le
sue ricchezze culturali e ambientali. Quattro sono le parole chiave della nostra proposta di governo, per dare una
nuova occasione alla Provincia di Pavia: Innovazione, Cultura, Ambiente, Solidarieta. La nostra scommessa —
conclude Bosone - & quella di dimostrare che attorno a
questi valori di riferimento la nostra Provincia pud trovare
le opportunita per crescere, creando posti di lavoro e svi-
luppando imprese, senza dover abbandonare le proprie pe-
culiarita, senza doversi convertire alle logiche della grande
distribuzione o a un rapporto di sudditanza al servizio della
metropoli milanese, senza cedere alle proposte di breve re-
spiro di consumo del suolo e senza rinunciare a quella qua-
lita dell'ambiente e della vita che hanno invece finora reso
il nostro territorio bello ed attraente”.

“Cucinare per i bimbi: piatti sani con i prodotti locali”

|2 terra che ¢ nutre 4 Sabato 11 Giugno, presso I'lstituto Pollini di Mortara, si terra I'ultimo incontro del
?Qan gf’ﬁ ¥ | corso di cucina dedicato ai genitori “Cucinare per i bimbi: piatti sani con i prodotti
e TS on) M’. JeeX. | locali”, prima delle iniziative di quest’anno de “La tavola delle meraviglie — La terra
olazmemeraviclic | che ci nutre”, 'ampio progetto di educazione alimentare che la Provincia di Pavia
rivolge alle scuole d'infanzia e primarie del territorio. Appuntamento dalle 14.30 alle 17.30. Il corso si rivolge ai
genitori, in particolare di bambini dai 5 ai 10 anni, ed ¢ volto alla preparazione di piatti gustosi e sani, corretti
dal punto di vista nutrizionale e gradevoli alla vista, ideati per abituare i piccoli al consumo dei prodotti locali. Tra
le ricette proposte sara data attenzione all’utilizzo di quelli della provincia di Pavia, in particolare del riso. Il corso,
gratuito (max 25 iscritti), sara seguito nel prossimo Autunno da altre iniziative sempre comprese nel progetto
dalla Provincia di Pavia — Assessorato all'Agricoltura e Riserve Naturali, come la mostra “1,2,3.. quattro stagioni”,
con laboratori didattici, e il corso di aggiornamento di educazione alimentare rivolto e
agli insegnanti. La mostra sara realizzata a Vigevano e il titolo ricorda il tema cen-
trale dell’esposizione, incentrata sul concetto di stagionalita e progettata per awvi-
cinare i bambini alla conoscenza dei prodotti della terra. Un'attenzione particolare
sara data al riso, quale prodotto principe della Lomellina, sede dell’edizione 2011
della mostra, dove saranno realizzati laboratori per gli alunni delle scuole d'infanzia
e primarie. Completa il progetto il corso di aggiornamento rivolto a insegnanti delle -
scuole primarie e dell’'ultimo anno delle scuole d’infanzia, che intende suggerire
spunti per la realizzazione di attivita di educazione al gusto da svolgere con i bam-
bini in classe. Per prenotazioni e informazioni: Echo, 0382.21725.

/.

passa quindi ad una amministrazione di centro-sinistra. Nato a Pavia il 4 Di- .

Lavori per UOltrepo’ Orientale

+ 250mila euro per lavori di somma urgenza. La Provincia
'di Pavia, dopo il nubifragio che ha messo in ginocchio
| I'Oltrepo orientale, interviene per ripristinare la viabilita
. nelle zone colpite. Un sopralluogo dei tecnici ha messo
' in evidenza la gravita della situazione viaria con danneg-
' giamenti alle cunette stradali, I'ostruzione di diversi at-
.traversamenti stradali e una quantita consistente di
- materiali terrosi trasportati sulle sedi stradali, a seguito
'deIIe piogge e del crollo di scarpate, che devono essere
| al pit presto rimossi. Si interverra sulle strade provinciali
1 “201”, 203", “209”, “189”, “160”, “162”, “38”, “40",
i“41”, “42", “45" che fanno capo ai comuni di Ruino,
' Canevino, Volpara, Golferenzo, Montecalvo Versiggia,
'Rocca de’ Giorgi, Montalto Pavese, Pietra de’ Giorgi,

] : Santa Maria della Versa, Cigognola, Canneto Pavese, Ca-
:stana Montescano, Lirio, Montt Beccaria. “La Provincia
| —sottolinea il presidente Daniele Bosone — che ha gia af-

. fidato i lavori ad una ditta pavese, interverra in stretta

:collaborazmne con i Comuni interessati per operare al
] ' meglio nella messa in sicurezza della zona dissestata. Le
| operazioni pili urgenti riguardano la realizzazione di nuovi
 attraversamenti, il ripristino di alcuni gia esistenti, la ri-
icostruzione di fossi stradali e lo sgombero del materiale
' che ha invaso le carreggiate”.

Terme Aperte

+ Alle Terme di Salice continuano le promozioni! Anzitutto
' per coloro che vogliono conoscere i benefici delle acque
I termali, “Terme Aperte” il 26 Giugno, il 24 Luglio e il
i 28 Agosto. Sempre la Domenica si pud approfittare di
“Aperi...Terme”: dalle 15, ingresso a piscina e zona va-
pori + aperitivo a soli 29 euro! Anche nell’ambito del
programma “Remise en forme” proseguono le speciali
promozioni per la fotoepilazione, il fotoringiovanimento
e la radiofrequenza per viso e corpo, per tornare in
piena forma per la stagione estiva in un mese! Si puo
scegliere, ad esempio, tra “Fusion Corpo”, per curve ri-
disegnate e pelle tonica (6 sedute + 6 massaggi a par-
! tire da soli 670 euro) e Fotoringiovanimento Viso, per
; ottenere un viso dall'aspetto visibilmente giovane (6 se-
dute a partire da 288 euro), oppure “Fusion Viso” per

A o o -
una pelle liscia come seta e dal colorito pesca (6 sedute

a partire da 540 euro). Per il viso c’& anche il Bioskin,
per eliminare macchie e prime rughe attraverso la mi-
croabrasione e la pulizia profonda (6 sedute a partire
da 288 euro). Senza dimenticare poi la Fotoepilazione
per liberarsi dei peli superflui senza dolore (6 sedute a
partire da 144 euro). A questo proposito sono da ricor-
dare gli sconti fino al 40% su radiofrequenza, luce pul-
sata e microdermoabrasione. Ma non finisce qui. Tutti
i Mercoledi sera, fino al 31 Agosto, si potra approfittare
di “Terme al Chiaro di Luna”, con apertura dello stabi-
limento sino alle 23, ingresso a partire da 22 euro e
sconto del 30% su tutti i trattamenti benessere. Anche
il Venerdi sera apertura delle Terme dalle 20 alle 23
con due allettanti proposte: “A Tutto relax” comprende
un ingresso a piscina e zona vapori senza limiti di
tempo a 22 euro, mentre “Relax Goloso” abbina la pos-
sibilita di degustare prelibati taglieri con soli 7 euro in
' piu. Scopri tutti i trattamenti sul sito www.termedisa-
Ilce it. Diventa nostro fan su Facebook e scopti le pro-
mozioni riservate.

Per informazioni e prenotazioni: 0383.93046.
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